Тезисы к уроку «Изделия из дрожжевого, песочного, бисквитного и слоеного теста
Автор урока Язовских Наталья Илларионовна учитель технологии Восточной СОШ Частоозерского района.
Целью данного урока является формирование представлений о различных видах теста и применении в кулинарии. 
Задачи:

1. Обучающая: Познакомить с видами теста, рецептурой и технологией приготовления теста с различными видами разрыхлителей.  Совершенствовать умения работать с компьютерными программами и самостоятельного поиска информации, в том числе в сети Интернет. 

2. Развивающая: Развивать творческие способности, коммуникативные навыки, умение действовать самостоятельно, познавательный интерес обучающихся к предмету.

3. Воспитательная: Воспитывать уважение к профессии кондитера, журналиста, способствовать развитию нравственных и эстетических качеств личности.

Урок комбинированный в виде деловой игры. Большой упор делается на самостоятельную работу учащихся, в частности подготовка нового материала в виде сообщений и презентаций учащихся о различных видах теста. Применение компьютерной программы по составлению Кулинарной книги или блокнота позволяет разнообразить урок и заинтересовать учащихся. Попутно преследуется еще одна задача – составление медиаресурса.  Эту работу можно производить как на уроках технологии, так и во внеурочное время. Составленную кулинарную книгу предполагается использовать на уроках кулинарии во всех классах как электронное учебное пособие. Она будет иметь древовидную форму и заполнена материалом по изучаемым темам в предмете технология. 
