Технологическая карта
Наименование блюда________________________________________________
Предприятие _______________________________________________________
	Наименование продуктов
	Норма продукции на

1 порцию
	Масса нетто продуктов

на кол-во порций

	
	брутто
	нетто
	3
	5
	10

	Творог 
	159
	159
	
	
	

	Мука пшеничная
	22
	22
	
	
	

	Яйцо 
	1/4шт
	10
	
	
	

	Сахар  
	11
	11
	
	
	

	Соль 
	1,5
	1,5
	
	
	

	Масса сырых вареников
	190
	190
	
	
	

	Масло сливочное
	10
	10
	
	
	

	Сметана 
	25
	25
	
	
	

	Сахар 
	20
	20
	
	
	

	Выход готового блюда
	210,    225,   220
	
	
	


Перечислите последовательность технологических операций по приготовлению данного блюда _______________________________________________________________________
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