Приложение 7
Таблица: Варёные колбасы

Колбасы высшего сорта

	Наименование
	Состав
	Вид на срезе
	Условия и сроки хранения

	Докторская
	Говядина высшего сорта, свинина, меланж яичный, молоко, соль, сахар
	Светло-розовый, розовый фарш
	0... 8°С до 5 суток

	Любительская в натуральной оболочке
	Говядина высшего сорта, свинина, шпик, мускатный орех, кардамон, соль, сахар
	Светло-розовый, розовый фарш с кусочками шпика раз​мером до 6 мм
	0... 8°С до 6 суток сервировочная нарезка 0... +6°С до 5 суток

	Молочная
	Говядина первого сорта, свинина, меланж яичный, молоко, мускатный орех, кардамон, соль, сахар
	Светло-розовый, розовый фарш
	0...6°С до 3 суток

	Русская в натуральной оболочке
	Говядина высшего сорта, свинина, шпик, кардамон, мускатный орех, чеснок, соль, сахар
	Светло-розовый, розовый фарш с кусочками шпика раз​мером до 4 мм
	0...6°С до 6 суток 

	Старорусская

в натуральной оболочке
	Говядина высшего сорта, свинина, шпик, растительный белок, мускатный орех или кар​дамон, соль, сахар
	Светло-розовый, розовый фарш с кусочками шпика раз​мером до 4 мм
	0...6°С до 6 суток

	Столичная

в натуральной оболочке
	Говядина высшего сорта, свинина, шпик, мускатный орех или кардамон, соль, сахар, перец черный
	Светло-розовый, розовый фарш с кусочками шпика раз​мером до 8 мм и кусочками свинины размером до 12 мм
	0...6°С до 6 суток

	Царицынская
	Говядина первого сорта, свинина, шпик, мо​локо, меланж яичный, мускатный орех, кар​дамон ,соль, сахар, мука, перец черный
	Светло-розовый, розовый фарш с кусочками шпика раз​мером до 4 мм
	0... 8°С до 5 суток


	Эстонская
	Говядина первого сорта, свинина, шпик, мука, чеснок, соль, сахар, перец душистый чер​ный
	Светло-розовый, розовый фарш с кусочками шпика раз​мером до 4 мм
	0... 8°С до 7 суток


Колбасы первого сорта
	Домашняя
	Говядина, свинина, шпик, растительный белок, мука, кориандр, мускатный орех, чеснок, соль, сахар, перец черный
	Светло-розовый, розовый фарш с кусочками шпика раз​мером до 4 мм
	0...8°С до 6 суток


	Вареная с копченостями
	Говядина, свинина, шпик, растительный белок, мука, шпик, срезки от копченостей, мускатный орех или кардамон, чеснок, соль,  сахар, перец
	Фарш от ярко-розового до бледно-розового цвета со шпиком и копченостями размером 8—12 мм
	0...6°С до 3 суток

	Весенняя
	Говядина, растительный белок, кориандр или мускатный орех, чеснок, соль, сахар, пе​рец черный
	Фарш розового цвета
	0...6°С до 5 суток

	Для завтрака из Царицыно
	Говядина, свинина,
растительный белок, кар​дамон, мускатный орех, чеснок, соль, сахар, перец черный и красный
	Фарш розовый или светло-розовый
	0...6°С до 5 суток


Колбасы второго сорта

	Молодежная из Царицыно
	Говядина, свинина, шпик, растительный белок, мука, кардамон, мускатный орех, чеснок, соль, сахар
	Фарш розовый или светло-розовый
	0...6°Сдо 3 суток

	Полесская
	Говядина, свинина, шпик, растительный белок, мука, кориандр, мускатный орех, чеснок, перец красный
	Фарш розовый или светло-розовый с кусочками шпика размером до 6 мм
	0...6°С до 3 суток

	Чайная из Царицыно
	Говядина, свинина, шпик, растительный белок, мука, вода, кардамон, мускатный орех, чеснок, соль, сахар, перец
	Фарш розовый или светло-розовый с кусочками шпика размером до 6 мм
	0...6°С до 3 суток

	Вареная с копченостями
	Говядина, свинина, шпик, растительный белок, мука, шпик, срезки от копченостей, мускатный орех или кардамон, чеснок, соль, сахар, перец
	Фарш от ярко-
розового до
бледно-розового цвета со шпиком и копченостями размером 8—12 мм
	0...6°С до 3 суток


