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Тема урока: «Изделия из дрожжевого, песочного, бисквитного и слоеного теста»
Класс: 7
Цель: Формирование представлений о различных видах теста и применении в кулинарии.
Задачи:
1. Обучающая: Познакомить с видами теста, рецептурой и технологией приготовления теста с различными видами разрыхлителей.  Совершенствовать умения работать с компьютерными программами и самостоятельного поиска информации, в том числе в сети Интернет. 
2. Развивающая: Развивать творческие способности, коммуникативные навыки, умение действовать самостоятельно, познавательный интерес обучающихся к предмету.

3. Воспитательная: Воспитывать уважение к профессии кондитера, журналиста, способствовать развитию нравственных и эстетических качеств личности.
Тип урока: комбинированный
Вид урока: деловая игра
Методы проведения урока: словесный, наглядный, репродуктивный.
Оборудование к уроку:
· Компьютеры по количеству обучающихся, подключенные к сети Интернет;
· Мультимедийный проектор;
· Инструкционно-технологические карты.
Прилагаемые медиаматериалы:

· Презентация урока; презентация, подготовленная обучающимися;
· Компьютерная программа «Кулинарный блокнот»;
· Интернет-ресурсы.
Межпредметные связи: информатика.
Структура урока:

I. Вводная часть. Организационный момент.

II. Заседание редколлегии.

III. Практическая работа.

IV. Домашнее задание.

V. Итог урока.

VI. Рефлексия.
ХОД УРОКА

1. Вводная часть.
Организационный момент
Приветствие, проверка готовности к уроку. 

Я рада видеть вас всех на уроке. Сегодня у нас необычный урок, урок – деловая  игра. Я буду главным редактором, а вы корреспондентами.
2. Заседание редколлегии.
Начинаем заседание редакционной коллегии. Наша задача на сегодня – заполнение электронной кулинарной книги, в частности ее раздела «Изделия из дрожжевого, песочного, бисквитного и слоеного теста» (Запись темы урока в тетради). Всем корреспондентам было дано задание собрать информацию о различных видах теста. Заслушаем сообщения. 
(Сообщения обучающихся. Презентация).
1). Дрожжевое тесто.

2). Бисквитное тесто.
3). Слоеное тесто.
4). Песочное тесто
Очень много блюд можно приготовить, используя различные виды теста. Любая хозяйка собирает понравившиеся ей рецепты в кулинарный блокнот. Я вам предлагаю в помощь всем ученицам создать электронную кулинарную книгу. Приложение позволяет создавать древовидные структуры разделов любого уровня сложности с возможностью использования полнофункционального редактора для записи и корректирования кулинарных рецептов. Необходимо заполнить заранее определенные поля: название рецепта, его подробное описание, состав блюда, тонкости приготовления и примечание. Рецепты можно найти в сети Интернет, задав в поисковой строке нужное блюдо из определенного теста.
3. Практическая работа. «Оформление рецептов различных видов теста и блюд из них»
Выполняется обучающимися на компьютерах с применением компьютерной программы «Кулинарный блокнот» (Приложение №1, №2, №3) и инструкционной карты (Приложение № 4). (Контроль и помощь учителя)
4. Домашнее задание: Учебник § 6, стр. 23-25, записи в тетради;

5.  Итог урока.
Сегодня мы познакомились с различными видами теста, составом и способами приготовления. А так же начали заполнять Кулинарную книгу, которая будет хорошим помощником в изучении кулинарии.
6. Рефлексия. «Пятерочка». Мне хотелось бы знать ваше мнение о прошедшем уроке. 
На листе бумаги обведите свою руку.

Каждый палец – это позиция, по которой необходимо высказать своё мнение. 

Большой палец – для меня важно и интересно;

Указательный палец – мне было трудно (не понравилось);

Средний – для меня было недостаточно;

Безымянный палец – мое настроение;

Мизинец – мои предложения.
Литература и Интернет-ресурсы:
1. Рабочая программа на основе федерального компонента государственного стандарта основного общего образования по направлению «Технология. Обслуживающий труд».
2. Технология. Обслуживающий труд: 7 класс: учебник для учащихся общеобразовательных учреждений/ [Н.В. Синица, О.В. Табарчак, О.А. Кожина и др.]; под ред. В.Д. Симоненко. – М.: Вентана-Граф, 2010. 
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