Тест.
1.В состав конфет входит:

а) фрукты

б) пряности

в) овощи

2. Корпус, полученный увариванием фруктово-ягодного сырья, сахара и студнеобразователя, называется:

а) желейным
б) желейно-фруктовым
в) фруктовым

3. Корпус, полученный из сырых ядер миндаля и других орехов путем тщательного перетирания с сахарной пудрой, патокой, сахаро-паточным сиропом и вкусовыми добавками, называется:
а) марципановым
б) ореховым
в) грильяжным

4.Хранят конфеты при:

а) температуре 2-4 градуса и влажности 60%
б) температуре 1-12 градусов и влажности 70%

в) температуре 15-22 градуса и влажности 75%
5.Форма конфет должна быть:
а) прямоугольной
б) круглой
в) свойственной виду
